
 

  

  Бишкек, Эркек, 33 жаш  

  Кампа башчысы, Ашпоз
Каалаган эмгек акы: 50 000 Сом  

 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Адистиги:
Ашпоздор/Официанттар/Бармендер/Тамак-аш өндүрүшү

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Жумуштун түрү:
Толук иш күнү

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Иш сапарлар:
Даяр эмесмин

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Work exprience:
Сентябрь 2021 - Октябрь 2024
Заведующий складом, Яндекс Лавка, Москва
производство
Организация работы склада: приёмка, хранение, сборка и выдача заказов. Контроль
качества и скорости сборки, выполнение SLA. Управление командой: графики,
обучение, контроль дисциплины. Учёт товара: остатки, инвентаризации, снижение
потерь. Обеспечение порядка, безопасности и соблюдения стандартов компании.
Взаимодействие с поставщиками, курьерами и офисными отделами. Анализ
показателей работы склада и улучшение процессов.

Июнь 2012 - Август 2021
повар-сушист, Японская кухня, Москва
повар-сушист
Приготовление блюд японского меню: роллы, суши, сашими, вок, горячие блюда.
Подготовка рабочего места: нарезка, маринование, приготовление соусов, заготовки.
Соблюдение технологий и стандартов подачи блюд. Контроль качества и свежести
продуктов. Работа с профессиональным оборудованием Соблюдение норм расхода
продуктов и минимизация списаний. Участие в инвентаризациях и приёмке продукции.
Работа в команде и обеспечение стабильной скорости отдачи блюд  

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Билим берүү жана окуу:



Май 2016
ОшТУ
Инженер-эколог
Жогорку

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Кесиптик көндүмдөр жана тилдер:

Көндүмдөр:
Организация рабочих процессов и контроль качества
Управление персоналом и распределение задач
Оптимизация процессов и повышение эффективности
Клиентоориентированность и ориентация на результат
Умение работать с оборудованием и соблюдение технологических
требований

Автоунаанын болушу: Жок

Айдоочулук категориясы: B
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