
 

  

  Бишкек, Аял, 24 жаш  

  Официант, Кафе администратору
Каалаган эмгек акы: 15 000 Сом  

 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Адистиги:
Ашпоздор/Официанттар/Бармендер/Тамак-аш өндүрүшү

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Жумуштун түрү:
Толук иш күнү

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Иш сапарлар:
Даяр эмесмин

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Work exprience:
Июнь 2025 - Август 2025
Старший официант, Маритея, с. Сары-ой
Общепит
Обслуживание гостей Подготовка и контроль зала Обучение нового персонала Помощь
персоналу Взаимодействие с администрацией, кухней, суши-баром и баром
Разрешение конфликтных ситуаций с гостями и в коллективе Организация работы
смены Составление рабочего графика Принятие сложных заказов и предзаказов
Проведение генеральной уборки

Декабрь 2024 - Февраль 2025
Старший официант, Capito, Бишкек
Общепит
Обслуживание гостей Подготовка и контроль зала Обучение нового персонала Помощь
персоналу Взаимодействие с администрацией, кухней, суши-баром и баром
Разрешение конфликтных ситуаций с гостями и в коллективе Организация работы
смены Составление рабочего графика Принятие сложных заказов и предзаказов
Ведение учёта хоз товаров, проведение ревизии, ведение соответствующей
документации, работа с документами в word и excel Проведение генеральной уборки

Сентябрь 2024 - Декабрь 2024
Официант, Leps bar, Бишкек
Общепит
Обслуживание гостей Знание меню, бара, использования караоке техники и ее
настройка. Коммуникация с кухней, баром и администрацией Встреча гостей Контроль



конфликтных ситуаций

Июнь 2024 - Август 2024
Старший официант, Маритея, С. Сары-Ой
Общепит
Обслуживание гостей Подготовка и контроль зала Обучение нового персонала Помощь
персоналу Взаимодействие с администрацией, кухней, суши-баром и баром
Разрешение конфликтных ситуаций с гостями и в коллективе Организация работы
смены Составление рабочего графика Принятие сложных заказов и предзаказов
Проведение генеральной уборки  

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Билим берүү жана окуу:

Май 2025
КГМА
Педиатрия
Жогорку

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Кесиптик көндүмдөр жана тилдер:

Тилдер:
Англис тили: Баштапкы
Немис тили: Баштапкы

Автоунаанын болушу: Жок

Айдоочулук категориясы: Жок
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